
B R I O C H E
H A U S G E B A C K E N  &  F L U F F I G

Eggs Benedict zwoelf87 style 17.90
Tomatenmarmelade, Apfel-Speck-Relish 
pochierte Freilandeier und Sauce Hollandaise

Pastrami 21.90
Selleriepüree mit Nussbutter, 
Pastrami, marinierter Feldsalat und Parmesanchips

Eggs Royal 21.90 (ohne Lachs -4)
Räucherlachs, smashed Avocado, Sprossensalat  
pochierte Freilandeier und Sauce Hollandaise

H A U S B R O T
S A U E R T E I G  V O N  D E R  B Ä C K E R E I  O B E R M A Y E R

Kevins Lieblingsbrot 18.90
smashed Avocado, Spiegelei, Apfel-Speckrelish 
Tomatensalat, Burrata und Basilikumpesto

Caprese Pistacchio 19.90
San Marzano Tomatensalat, cremige Burrata 
Basilikumpesto und Pinienkerncrunch 

Plant Based Breakfast -vegan- 17.90
gegrilltes Gemüse, Hummus, smashed Avocado
marinierte Sprossen und Granatapfelkerne

B O W L S  U N D  S Ü S S
V O L L W E R T I G  O D E R  S Ü N D H A F T  L E C K E R

Bodenseebowl 15.50 (klein & ohne Sorbet 7.90)
veganes Bircher Müsli mit Äpfeln, Nüssen und Rosinen 
Apfelragout und hausgemachtes Birnensorbet  

Pancakes 15.50
mit Schokoladenmousse 
Buttercrumble und marinierten Kirschen

Creme Brülee 9.50
unser Klassiker mit Tonka, Zitrone und Vanille 
mit salted Karamelleis und marinierten Kirschen

W A R M E  G E R I C H T E
S O U L F O O D  K Ü C H E

Wiener Schnitzel vom Kalb 25.90 
aus dem Kalbsrücken geschnitten mit Preiselbeeren, Zitrone
und hausgemachtem Kartoffelsalat 

Geröstete Serviettenknödel 18.90
innen fluffig, außen leicht knusprig 
mit Rahmpilz-Ragout und Feldsalat in Hausdressing

Maronicremesuppe 7.90
mit Wurzelgemüse, Portwein und Rahm 
dazu servieren wir Wurzelbrot
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W I L L K O M M E N  I M  M U N D W E R K 
H I E R  Z Ä H L T ,  W A S  S C H M E C K T .

S P E C I A L
I M  Z W Ö L F 8 7 - S T Y L E  F Ü R  1 2 . 8 7 €

Strammer Max 12.87
geröstetes Sauerteigbrot, Kräuterfrischkäse  
saftiger Schinken, Gruyère und 2 Spiegeleier

C H E F ´ S  C H O I C E
D I E  E M P F E H L U N G  D E R  K Ü C H E

Ochs am Brot 24.90
gebackene Ochsenbacke auf Selleriepüree mit Nussbutter, 
Lauchsalat und Sauce Tartar 
serviert auf geröstetem Sauerteigbrot

K L E I N I G K E I T E N 

Rühreier aus drei Eiern 
mit Apfel-Speck-Relish 7.90 

mit marinierten Sprossen 6.90

Weißwürste vom Landschwein
mit süßem Senf 

und Laugenbrezel 7.80

Aus dem Ofen:
Croissant mit Erdbeer-Konfitüre 3.90 

Butterbrezel 3.50


