
G E R I C H T E  A U F  B R I O C H E
H A U S G E B A C K E N  &  F L U F F I G

Eggs Benedict zwoelf87 style 17
Tomatenmarmelade, Apfel-Speck-Relish 
zwei pochierte Freilandeier und Sauce Hollandaise

Eggs Florentin 19
frischer Blattspinat in Rahm, Zitronenabrieb 
zwei pochierte Freilandeier, Trüffelhollandaise

Eggs Royal 21
Räucherlachs, smashed Avocado, Sprossensalat  
pochierte Freilandeier und Sauce Hollandaise

Eggs Avocado 18
smashed Avocado, Sprossensalat  
pochierte Freilandeier und Sauce Hollandaise

G E R I C H T E  A U F  H A U S B R O T
S A U E R T E I G  V O N  D E R  B Ä C K E R E I  O B E R M A Y E R

Kevins Lieblingsbrot 19
smashed Avocado, Spiegelei, Apfel-Speckrelish 
Tomatensalat, Burrata und Basilikumpesto

Plant based breakfast -vegan- 18
gegrilltes Gemüse, Hummus, smashed Avocado
marinierte Sprossen und Granatapfelkerne

Pochiertes Ei Avocado 19
Frischkäse, halbe Avocado in Spalten, 
Crispy Chili-Öl, Hollandaise und Sprossen

B O W L S  U N D  S Ü S S E S
V O L L W E R T I G  O D E R  S Ü N D H A F T  L E C K E R

Bodenseebowl 12 
veganes Bircher Müsli mit Äpfeln, Nüssen und Rosinen 
Apfelragout und hausgemachtes Birnensorbet  

Griechische Joghurt Bowl 9 
mit Honig, Banane, frische Beeren und Knusper-Crunch

Pancakes 14
mit Mascarponecreme 
Blaubeeren, Ahornsirup und Crumble

Creme Brülee 6
unser Klassiker mit Tonkabohne, Zitrone und Vanille

Fitnessbowl 16 | mit pulled Chicken +5
marinierte Rohkostsalate nach Saison 
mit Blattsalat, Hausdressing, Nüssen und Kresse

S P E C I A L S
K L A S S I K E R  A U S  A L L E R  W E L T

Cordon Bleu vom Kalb 26 
Kalbsrücken mit Greyerzer und Schinken gefüllt 
dazu reichen wir lauwarmen Kartoffelsalat und Preiselbeeren

Bao Buns Chicken Teriyaki 22
hausgemachte Bao Buns gefüllt mit Pulled Chicken, 
Teriyakisoße, Lauchsalat und Sriracha Mayo 

Rote Beete Salat 16
zweierlei Rote Bete mit Balsamico, Rucola, 
Basilikumpesto, Pinienkerne und Parmesanspäne

Tomate Burrata 18
Burrata auf Tomatensalat, Basilikumpesto 
marinierter Rucola, Pinienkerne und Parmesanspäne

Oriental 18
Tomate-Minz Bulgur, gegrillter Halloumi, 
Gemüse, Granatapfelkerne, Hummus und Fladenbrot
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W I L L K O M M E N  I M  M U N D W E R K 
H I E R  Z Ä H L T ,  W A S  S C H M E C K T .

K L E I N I G K E I T E N 

Rühreier aus drei Eiern 
mit Apfel-Speck-Relish 7.90 

mit marinierten Sprossen 6.90

Weißwürste vom Landschwein
mit süßem Senf 

und Laugenbrezel 7.80

aus dem Ofen:
Croissant mit Erdbeer-Konfitüre 3.90 

Butterbrezel 3.50


